
Silvestergala 
Menu 2025 / 2026 

Amuse Bouche 

Siedfleisch-Praline  

auf Bouillonkartoffeln mit Preiselbeer-Emulsion  
 

       
 

Badischer Feldsalat 

mit hausgebeiztem Loch Duart Lachs  

und Meerrettichmousse 
  

       
 

Schaumsüppchen von karamellisiertem Butternut-Kürbis  

mit steirischem Kernöl und Laugencroutons 
  

       
 

Getrüffeltes Kalbsbäckchen  

in Spätburgundersauce geschmort 

mit sautiertem Rosenkohl, Petersilienwurzelpüree  

und frisch gehobeltem Wintertrüffel  
 

       
 

Hausgemachte Ravioli  

vom Atlantikhummer und Jakobsmuschel 

auf jungem Blattspinat mit Beurre Blanc,  

Tomaten und frischem Basilikum 
  

       
 

Sorbet von der Schwarzkirsche 

mit Merlot verfeinert 
 

       
 

Rehrücken-rosa gebraten- unter einer Kräuterkruste 

mit Portwein-Schalotten Glace,  

Rotkraut, Rahmwirsing  

und hausgemachten Schupfnudeln  
 

       
 

Rumtopf von Kaiserstühler Steinobst  

mit hausgemachtem Vanilleeis und Orange   
 

Nach-Mitternacht- Küchenparty 

Nürnberger Rostbratwürste mit Sauerkraut, Kartoffelsuppe mit Wienerle,  

Gulaschsuppe, Austernbuffet, Mediterranes Grillgemüse,  

Käsebrett, Räucherlachs, Krabbencocktail, ofenfrisches Brot & Brezeln 
 

inklusive einem Glas Champagner zum Aperitif, 

einem international bekannten Opern-Ensembles, der Tanzband „Cocktail“. 

 Gemeinsam begrüßen wir das Neue Jahr auf dem Hotel-Dach. 
 

Menü 215,00  

Beginn 18.30 Uhr 


