Feinschmeckermenii

Badischer Feldsalat
mit gebratenen Speckstreifen und Buttercrotitons 14.80

505
Hummerschaumstippchen mit Krustentiereinlage 18.00
505
Sorbet vom Boskopapfel mit Calvados 4.50
L i i g

Filet vom Angusrind -rosa gebraten-
an einer Morchelrahmsauce
mit Blattspinat und hausgemachten Spatzle 48.00

L i i

Weifser Weinbergpfirsich mit Holunderbliitensabayon

und hausgemachtem Mandelrahmeis 17.00
Meniipreis 98.00
Vorspeisen und Suppen
Gemischte Blatt- und Rohkostsalate kl. /gr. 9.80/11.80
3 Franzosische Gillardeau Austern mit Zitrone auf Eis serviert 16.00
Badische Fladlesuppe 9.80
Kiirbis - Ingwerschaumsiippchen mit gerdsteten Kiirbiskernen (vegan) 12.00

Carpaccio vom Yellowfin Tuna siifs-sauer mariniert
mit Limette und eingelegtem Ingwer 28.00

Hausgemachte Nudeln mit frisch gehobeltem Albatriiffel
als Vorspeise mit schwarzem Albatriiffel 27.00
als Vorspeise mit weiflem Albatriiffel 42.00

Carpaccio vom Rinderfilet mit Zitrone und Olivenol mariniert
mit frisch gehobeltem Albatriiffel
als Vorspeise mit schwarzem Albatriiffel 28.00
als Vorspeise mit weilem Albatriiffel 39.00

Gebratene Ganseleber auf Selleriepiiree mit weiffem Albatriiffel 56.00



Hauptginge

Frische Fleischkiichle vom Grill an einer Kalbsrahmsauce
mit Rotkraut und hausgemachten Spatzle

Medaillons von der Schweinelende -in Butter gebraten-
mit Rahmsauce, gebratenen Pilzen, Wirsing und hausgemachten Spatzle

Kalbsrahmschnitzel vom Niisschen mit hausgemachten Spatzle

Rumpsteak -rosa gebraten- mit Krauterbutter
an einer Sauce Bordelaise mit Pommes — Frites oder Bratkartoffeln

Tranchen vom Kalbsriicken -rosa gebraten- an einer Morchelrahmsauce
mit Marktgemiise und hausgemachten Spatzle

Variation von frischen Edelfischen (variiert nach Tagesangebot)
auf Blattspinat mit einer Champagnersauce tiberbacken

und hausgemachten Nudeln

Filet vom Wildfang Pazifikheilbutt -in Butter gebraten-
mit Beurre blanc, gebratenen Edelpilzen, Markgemiise und hausgemachten Nudeln

Hausgemachte Ziegenkaseravioli auf Rote-Beete-Ragout und Kiirbisschaum
Hausgemachte Nudeln mit frisch gehobeltem Albatriiffel

als Hauptgericht mit schwarzem Albatriiffel

als Hauptgericht mit weiflem Albatriiffel

Dessert

3 Kugeln hausgemachtes Eis mit Sahne

Sorbetvariation mit frischen Friichten

Topfenmousse auf Marillenkompott mit Spekulatiuscrumble

Lauwarmer Schokoladenkuchen mit fliissigem Kern, Kirschen,
Vanilleschaum und hausgemachtem Vanilleeis
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