é DIE DIAMANTEN AUS ALBAé»

sind eingetroffen!

Riihreier ,de luxe” mit frisch gehobeltem weifilem Albatriiffel und Rahmspinat
als Vorspeise

Carpaccio vom Rinderfilet mit Zitrone und Olivendl mariniert
mit frisch gehobeltem Albatriiffel
als Vorspeise mit schwarzem Albatriiffel

als Vorspeise mit weilem Albatriiffel

Gebratene Ganseleber auf Selleriepiiree mit weiflem Albatriiffel
als Vorspeise

Hausgemachte Nudeln mit frisch gehobeltem schwarzem Albatriiffel
als Vorspeise 26.00 / als Hauptgericht

Hausgemachtes Triiffelrisotto mit frisch gehobeltem schwarzem Albatriiffel
als Vorspeise 26.00 / als Hauptgericht

Hausgemachte Nudeln mit frisch gehobeltem weifiem Albatriiffel
als Vorspeise 42.00 / als Hauptgericht

Hausgemachtes Triiffelrisotto mit frisch gehobeltem weifiem Albatriiffel
als Vorspeise 42.00 / als Hauptgericht

Hausgemachte Steinpilzravioli mit frisch gehobeltem weiffem Albatriiffel
als Vorspeise 42.00 / als Hauptgericht

s#Triiffelmeniié®

Bretonische Jakobsmuscheln
auf Selleriepiiree mit weifsem Triiffelschaum

als einzelnes Gericht mit schwarzem Albatriiffel 29.00
als einzelnes Gericht mit weifSem Albatriiffel 45.00

i Zid

Hausgemachte Kartoffelrahmsuppe

mit frischem Albatriiffel
als einzelnes Gericht mit schwarzem Albatriiffel 18.00
als einzelnes Gericht mit weifSem Albatriiffel 33.00

i Zid

Filet vom Kalb
an weifSem Triiffelschaum mit Marktgemiise

und hausgemachten Nudeln
als einzelnes Gericht mit schwarzem Albatriiffel 49.00
als einzelnes Gericht mit weifsem Albatriiffel 69.00

Pi il d

Freiburger Teller: Hausgemachte braune und weifSe Mousse au chocolat
mit frischen Edelfriichten und hausgemachtem Vanilleeis 15.00

Menii mit schwarzem Albatriiffel 106.00
Menii mit weiflem Albatriiffel 156.00
auf Wunsch mit gebratener Ginseleber 14.00 zusditzlich
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