Vorspeisen und Suppen

Franzosische Gillardeau Austern mit Zitrone auf Eis serviert Stk.

Klare franzosische Fischsuppe mit Edelfischeinlage, Lachsklofschen
Schwarzwalder Kartoffelsuppe mit Speck und Kracherle

Badische Fladlesuppe mit Rinderkraftbriihe

Gemischte Blatt- und Rohkostsalate mit Hirschen-Dressing
Badischer Feldsalat mit gebratenen Speckstreifen und Buttercroutons

Bretonische Jakobsmuscheln auf Blattspinat,
mit einer Champagnersauce iiberbacken, Tomate und Basilikum

Carpaccio vom Yellowfin Tuna siif- sauer mariniert mit eingelegtem Ingwer

Hauptginge

3 frische Fleischkiichle vom Grill an einer Rahmsauce,
mit Marktgemiise und Bratkartoffeln

Kalbsrahmschnitzel vom Niisschen mit Spatzle

Rumpsteak —rosa gebraten- mit Krauterbutter
an einer Sauce Bordelaise, Pommes — Frites oder Bratkartoffeln

Cordon Bleu vom Kalbsniisschen (mit Schinken und Kase gefiillt)
mit Marktgemiise und Pommes — Frites

Kalbsbackchen in Spatburgundersauce geschmort,
auf Blattspinat mit hausgemachten Tagliatelle

Rehfilet-rosa gebraten- an zweierlei Saucen, mit gebratenen Edelpilzen
und gefiilltem Bratapfel, dazu Marktgemtise und Spatzle

Filet vom Angusrind —rosa gebraten-
an einer Morchelrahmsauce, mit Blattspinat und Spatzle

Hausgemachte Steinpilzravioli auf Blattspinat mit weifSem Triiffelschaum

Variation von frischen Edelfischen (variiert nach Tagesangebot)
auf Blattspinat, mit einer Champagnersauce {iberbacken und Tagliatelle

Medaillon vom Seeteufel auf Paprikaschaum, mit Chorizo,
mediterranem Gemdiise und Steinpilzrisotto
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